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 لمرحلة الدرجة الجامعية المتوسطةالخطة الدراسية 

 فنون الطهيتخصص  يـف

 برنامج الدراسات الثنائية المتكاملة في العمل

 (L60904)رمز التخصص:  

افقة على تعديل هذه الخطة  قرار لجنة الخطة الدراسية رقم  ببموج)تم المو

 من بداية العام الجامعي 20/8/2025بتاريخ  18/11/2024/2025
ً
 (.2025/2026، وتطبق اعتبارا

 

ــــــا        ــــــا اـة ا  ـ (  اعا  72مـــــــ  ) (فنون اـطهيفي تخصص ) المتو طاـلة جا الجامع ا تتكون الخطـ

 -معتمةة موزعا على اـنحو الأتي:

 

 عدد الساعات المعتمدة المتطلبات الرقم

 
ً
 6 متطلبات اـثقافا اـعاما أول

 
ً
 12-9 متطلبات مها ات اـتشغ ل ثانيا

 
ً
 9-6 ـلمؤهلمتطلبات اـعلوم الأ ا  ا  ثالثا

 
ً
 45-39 متطلبات المسا   رابعا

 6 المما  ا المهن ا  خامسا

 72 المجمـــــــوع
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 المسار/ التخصص:بيانات 

 .1 )باـلغا اـعرب ا( تخصصا م اـ فنون اـطهي

Culinary Arts 2 )باـلغا الإنجليزيا(ـتخصص ا م ا. 

  المتو طا الجامع ا ة جااـ :6 المستوى      5 ستوى الم: 

و أ  اـفني اـةبلوم :4 المستوى       المتو طا الجامع ا اـشهادة

 أخرى )تذكر(:      اـتة يبي

الا دني الاطا  اـوطني  فيمستوى اـبرنامج 

 ـلمؤهلات

3. 

 متو ط دبلوم 

  :)أخرى )تذكر 
 اـة جا اـعلم ا ـلبرنامج

4. 

 .5 اـكل ا او اـكل ات الموط  بها اـبرنامج  كل ات جامعا اـبلقاء اـتطب ق ا واـكل ات الخاصا اـتابعا ـها

 .6 اـقسم  الاكاديمي اـتابع ـه اـبرنامج 

 .7 الأقسام الأخرى المشتركا في تة يس اـبرنامج 

 .8 تا يخ بةايا اـبرنامج )قرا  اـترخ ص( 

 .9 اـة ا ا في اـتخصصمةة  (د ا يتان ) نتان  اعا معتمةة 72

 .10 ـغا اـتة يس الانجليزيهاـلغا اـعرب ا  + اـلغه 

تحةد شروط اـقبول في ضوء لائحا اـة ا ا ـلمرحلا الجامع ا 

المتو طا واـتعل مات الخاصا بها في جامعا اـبلقاء اـتطب ق ا، 

م  قرا ات بهذا مجلس اـتعل م اـعالي بالإضافا الى ما يصة  م  

 الخصوص .

 .11 شروط اـقبول في اـبرنامج 

 .12 نوع اـبرنامج  ثنائي          تقني          تطب قي         أكاديمي 
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 البرنامج هدف 

ـــامــه المتعــةدةفي قطــاع ـلعمــل   عــاملين مهن ين مؤهلينيهــةا اـبرنــامج إلى إعــةاد  ــ ــ ــ ــ ــ ـــير واعــةاد اـطعــام بــ قســ ــ ــ ــ ــ مثــل   تحضـــ

ــــام اـتغذيا في المســــــتشــــــف ات، وشــــــركات اـطيران، و ير ،   لمتطلبات وواصــــــفات المســــــتوى اـفنادق، والمطاعم، وأقســ
ً
وفقا

 الإطا  اـوطني الأ دني ـلمؤهلات.اـسادس في 

 

 الأهةاا اـعاما اـتي يحققها اـبرنامج :

اـتخصص إلى إعةاد عاملين مهن ين مؤهلين ـلعمل في قطاع تحضير واعةاد اـطعام ب قسامه  يهةا .1

 المتعةدة واـتي تشمل المطبخ اـبا د واـساخ ، والملحما والمسمكا بالإضافا الى قسم الحلويات والاخباز.

 .تلب ا حاجا اـقطاع الى المزية م  المختصين في مجال فنون اـطهي .2

 .اـطهي با تمرا  تطوير مها ات فنون  .3

 تعزيز اـشراكا مع كافا المؤ سات ذات اـعلاقا ـتطوير مها ات وقة ات الخريج. .4
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 PLOs : Program Learning Outcomes PLOsعلم للتخصص مصفوفة مخرجات الت

 المجال المعرفي المعرفا المها ات اـكفايات

. يـــعـــمــــــل عـــلـــى تـــقــــــةيـــم اــــطـــبـــ  1

بـــطـــريـــقــــــا  ـــــــــــــــحـــ ـــحــــــا وجــــــذابــــــا 

 ومبةعا. 

. يعمــل على ا ــــــــــــتخــةام تقن ــات 2

 اـتزيين المختلفا.

. يـــعـــمــــــل عـــلـــى مـــراعــــــاة قـــواعــــــة 3

 اـسلاما اـعاما والمهن ا.

عمــل اـســــــــــــلطــات  يطب  طرق . 1

 والمقبلات.

. يــــــطــــــبــــــ  انــــــواع اـــــــتــــــقــــــطــــــ ــــــع 2

 اـرئيس ا وا تخةام اـسكين.

 

اـــطــهــي وطــرق . يــرــهــر اـــفــهــم لأ ـــــــــــــــــا ـــــــــــــ ــــــات 1

اـتحضــــــير والاعةاد لأنواع اـســــــلطات والمقبلات، 

 وأنواع اـصوصات واـة  نج.

. يرهر المعرفـا بتقن ـات اـتعـامـل مع الخضـــــــــــــا  2

 واـو ق ات.

. يرهر المعرفــا بــ دوات واجهزة اـتقط ع وانواع 3

 اـسكاكين وا تخةامها.       

. يرهر فهم ومعرفا اجراءات اـســــــــــــلاما اـعاما 4

 في المطبخ وحفظ الم كولات.واـنرافا 

تطب   وتحضير اـسلطات 

 اـشرق ا واـغرب ا والمقبلات

. يـــعـــمــــــل عـــلـــى كـــ ـــفـــ ــــــا تـــقــــــةيـــم 1

اـشــــــــــــــــــــو بـــــــــات واـصــــــــــــــــــــلصــــــــــــــــــــات 

واـنشويات بشكل جذاب ومبةع، 

 وا تخةام تقن ات اـتزيين.  

. يعمــــــل على ضــــــــــــبط اـنكهــــــات 2

 بشكل دق   و ح ح.

. يــطــبــ  اـــطــرق اـ ـــــــــــــحــ ــحــــــا 1

ات لإعةاد اـشـــــو بات واـصـــــلصـــــ

 واـنشويات المختلفا.  

طرق اـطبخ الأ ــــــا ــــــ ا يطب  .2

مثل اـشـــــــوم واـتحم ص والخبز 

 واـقلي واـتحمير.

. يطب  ا ـــــــــــــــــا ــــــــــــ ــــــات حفظ 3

 الم كولات المختلفا.

. يرهر المعرفا في ا ـــــا ـــــ ات اعةاد اـشـــــو بات 1

 واـصلصات واـنشويات 

. يرهر معرفا في ا تخةام معةات المطبخ مثل 2

 اـغازات والخلاطات

.يـــرـــهـــر المـــعـــرفــــــا ــــتـــقـــنـــ ــــــات حـــفـــظ المــــــ كـــولات 3

 اـطازجا والمطبوخا

تطب   طرق اـطهي مع اعةاد 

 اـشو بات واـصلصات واـنشويات

. يعمل على تم يز علامات جودة 1

اـلحوم عنة الا تلام وطرق 

 تخزينها. 

. يعمل على اـتم يز بين انواع 2

اـلحوم المختلفا وك ف ا اـتعامل 

ت ا  مع كل نوع م  ح ث الاخ

الأنسب ـطري  اـطهي حسب نوع 

 اـلحوم.

. يعمل على تقةيم الاطباق 3

 اـرئيس ا بشكل محترا.

طرق تنر ف وتقط ع  يطب . 1

وتسح ب اـلحوم واـط و  

والم كولات اـبحريا واخت ا  نوع 

 اـسكين المنا ب. 

طرق اـطهي المختلفا  يطب . 2

ـلحوم واـط و  والم كولات 

 اـبحريا.

اـعةية م  انواع  يطب . 3

اـتتب لات المختلفا واـتي 

تتنا ب مع الجزء المراد 

 ا تخةامه.

. يرهر المعرفا بمسم ات ومواصفات أجزاء 1

 اـلحوم واـط و  والم كولات اـبحريا.

. يرهر المعرفا ـلتعامل مع اـلحوم واـط و  2

والم كولات اـبحريا م  ح ث اـتنر ف 

 واـتقط ع واـتجهيز.

فا واـة ايا بة جات الحرا ة .يرهر المعر 3

 اـ ح حا المستخةما في طرق اـطهي.

طرق طهي اـلحوم الحمراء 

واـب ضاء واـط و  والم كولات 

 اـبحريا
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. يعمـل على توزي  وخلط وجج  1

المكونات بشــكل  ــح ح ـلحصــول 

 على جج نا متجانسا ومرنه.

. يــعــمــــــل عــلــى اـــتــمــيــز بــيــن انــواع 2

 اـعجائ  وا تخةامات كل نوع.

يعمــل على المحــافرــا على بي ــا  .3

عمل  ــــــــــــح ا وامنا واـقة ة على 

 اـعمل بروح اـفري 

طرق تشــــــــــــك ــــل الانواع يطب  . 1

 المختلفا م  المخبوزات.

. يــــطــــبــــ  بشــــــــــــــــكــــــل  ــــــــــــــــحــــ ــــح 2

ا ــــــــــــتخـــةام معـــةات الخبز مثـــل 

 اـعجانات والافران

. يرهر المعرفا بالمفاه م الأ ــــا ــــ ا في صــــناعا 1

 المعجنات والمخبوزات.

المـعـرفــــــا بـعـمـلـ ــــــات اــعـجـ  واــتـخـمــيــر . يـرـهـر 2

واـــعــنــــــاصـــــــــــــر المــؤثــرة فــ ــهــــــا مــثــــــل د جــــــا الــحــرا ة 

 واـرطوبا ونوع الخميرة.

. يرهر المعرفا بة جا حرا ة الافران المنا ــــــــــــبا 2

ونوع ا اـفرن اـذم يجب ا ــــــــــــتخةامها ـلعجائ  

 المختلفا

تحضير واعةاد المعجنات والخبائز 

 ب نواعها اـشرق ا واـغرب ا

اخت ا  المواد الأوـ ا  علىيعمل .ا1

 وطرق اـتعامل اـصحي معها. 

.يعمل على قراءة وتطب   2

اـوصفات بمعاييرها اـ ح حا 

وتعةيلها حسب احت اجات 

 اـعملاء.

. يعمل على تزيين الحلويات 3

ب  اـ ب مختلفا با تخةام 

الحشوات اـ ح حا واـكريمات 

 واـشوكولاتا واـفواكه 

بشكل  ح ح  يطب . 1

ـلمقادير ع  طري  ا تخةام 

الموازي  والاكواب المع ا يا 

 لإنجاح اـوصفات بةقا.

الخطوات المتسلسلا  يطب . 2

واـ ح حا عنة اعةاد انواع 

 الحلويات المختلفا.

معايير  حا و لاما  يطب . 3

اـغذاء وإجراءات اـسلاما 

المهن ا عنة تحضير واعةاد 

 الحلويات.

بالمفاه م الأ ا  ا ـصناعا . يرهر المعرفا 1

 الحلويات.

المعرفا بالمواد الاوـ ا والا ا  ا  يرهر. 2

 المستخةما بصنع الحلويات.

معرفا طرق حفظ وتخزي  الحلويات  يرهر. 3

 حسب معايير اـ حا واـسلاما
تحضير واعةاد الحلويات ب نواعها 

 اـشرق ا واـغرب ا
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 :  الثقافة العامة لمتطلبات المجالت المعرفية

 الساعات المعتمدة المجال المعرفي
 الساعات السبوعية

 المساقات التعليمية
 تطبيقي /عملي نظري 

 ترب ا وطن ا نةوة 1 1 2  الثقافة العامة. 1

 علوم عسكريا - 1 1

 اـثقافا الإ لام ا - 3 3

  1 5 6 المجموع )ساعة معتمدة(

 

 :  لمتطلبات مهارات التشغيلالمجالت المعرفية 

 الساعات المعتمدة المجال المعرفي
 الساعات السبوعية

 المساقات التعليمية
 تطبيقي /عملي نظري 

 اـلغا الإنجليزيا اـتطب ق ا تطب قات عمل ا1 2 3  . مهارات التشغيل2

 تطب قات اـذكاء الاصطناعي تطب قات عمل ا1 2 3

 والابتكا اـريادة  مشروع 1 1 2

 مها ات الح اة واـعمل نةوة 1 1 2

 مها ات  قم ا مختبر حا وب 2 0 2

  6 6 12 المجموع )ساعة معتمدة(

 

 :  المجالت المعرفية لمتطلبات العلوم الأساسية للمؤهل

 الساعات المعتمدة المجال المعرفي
 الساعات السبوعية

 المساقات التعليمية
 تطبيقي /عملي نظري 

صناعا اـض افا واـس احا  نةوة 1 1 2  . العلوم الأساسية للمؤهل3

 المعاصرة

 لوك المستهلك في قطاع  مشروع 1 2 3

اـفنةقا واـس احا واـرؤى 

 المستقبل ا

إدا ة  لسلا اـتو ية في قطاع  مشروع 1 2 3

 اـفنةقا واـس احا

اـلغا الإنجليزيا اـفن ا في  نةوة 1 0 1

 اـفنةقا واـس احا

  4 5 9 المجموع )ساعة معتمدة(
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 المجالت المعرفية للمسار:

 الساعات المعتمدة المجال المعرفي
 الساعات السبوعية

 المساقات التعليمية
 عملي/ تطبيقي نظري 

تطبيق وتحضير السلطات الشرقية . 4

  والغربية والمقبلات

 1إنتاج اـطعام  4 1 3

  حا و لاما اـغذاء 2 2 3

  3 3 6 المجموع )ساعة معتمدة(

طرق الطهي مع اعداد الشوربات تطبيق  .5

 والصلصات والنشويات

 2انتاج طعام  4 1 3

اـلغا الإنجليزيا في اـطعام  2 2 3

 واـشراب

  3 3 6 المجموع )ساعة معتمدة(

طهي اللحوم الحمراء والبيضاء طرق  .6

 والطيور والمأكولت البحرية

  3 اـطعامإنتاج  4 1 3

 المطابخ اـعالم ا 4 1 3

  4 2 6 المجموع )ساعة معتمدة(

تحضير واعداد المعجنات والخبائز بأنواعها . 7

تحضير واعداد الحلويات و  الشرقية والغربية

 بأنواعها الشرقية والغربية

 إنتاج المعجنات والمخبوزات 4 1 3

3 1 4 
 إنتاج الحلويات اـشرق ا

1اـغرب ا الحلويات  4 1 3  

2إنتاج الحلويات اـغرب ا 4 1 3  

  8 4 12 المجموع )ساعة معتمدة(

  إدارة وخدمة الطعام والشراب. 8

 

3 2 2 

مبادئ إدا ة الموا د اـبشريا  

ه ل اـوظ في في المنشآت  واـت

 اـس اح ا واـفنةق ا

 خةما اـطعام واـشراب 4 1 3

اـطعام واـشرابإدا ة  2 2 3  

)ساعة معتمدة(المجموع   9 5 4  

 المما  ا المهن ا  - 6 6 الممارسة المهنية. 9

  6 0 6 المجموع )ساعة معتمدة(
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 الخطة الدراسية

:
ً
 -( ساعة معتمدة موزعة على النحو التالي:6) متطلبات الثقافة العامة  أول

 الساعات المعتمدة اسم المادة رقم المادة
 الساعات السبوعية

 السابقالمتطلب 
 عملي نظري 

L60000114 لا يوجة نةوة 1 1 2 ترب ا وطن ا 

L60000112 لا يوجة - 1 1 علوم عسكريا 

L60000111 لا يوجة - 3 3 اـثقافا الإ لام ا 

 -- 1 5 6 المجمــوع

 

:
ً
 -( ساعة معتمدة، وهي كالآتي:12-9) متطلبات مهارات التشغيل ثانيـا

 اسم المادة رقم المادة
الساعات 

 المعتمدة

 الساعات السبوعية
 المتطلب السابق

 عملي نظري 

L60000122 99*اـلغا الإنجليزيا  1 2 3 اـلغا الإنجليزيا اـتطب ق ا 

L60000124 1 2 3 تطب قات اـذكاء الاصطناعي - 

L60000121  نةوة 1 1 2 اـريادة والابتكا - 

L60000123 نةوة 1 1 2 مها ات الح اة واـعمل - 

L60000125 مختبر  2 0 2 مها ات  قم ا

 حا وب

 99**مها ات الحا وب 

   6 6 12 المجمــوع
           

 .99اـلغا الإنجليزيا يعفى اـطاـب م  مادة *اـنجاح في امتحان مستوى اـلغا الإنجليزيا 

 99مها ات الحا وب  يعفى اـطاـب م ** اـنجاح في امتحان مستوى مها ات الحا وب، 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 جامعة البلقاء التطبيقية

 التعليم التقني

 

 

  

 

 
 

Al-Balqa Applied University 
Technical Education 

 

Tech. Edu. Office H.S 

 

1997تأسست عام   

 

:
ً
 -: ( ساعة معتمدة، وهي كالآتي9-6) (إدارة السياحة والضيافة)متطلبات العلوم الأساسية للمؤهل  ثالثـا

 الساعات المعتمدة اسم المادة رقم المادة
 الساعات السبوعية

 المتطلب السابق
 عملي نظري 

L60900131  نةوة 1 1 2 المعاصرةصناعا اـض افا واـس احا - 

L60900133 
 لوك المستهلك في قطاع اـفنةقا واـس احا 

 واـرؤى المستقبل ا

 مشروع 1 2 3
- 

L60900132 
إدا ة  لسلا اـتو ية في قطاع اـفنةقا 

 واـس احا

 مشروع 1 2 3
- 

L60900134 نةوة 1 0 1 اـلغا الإنجليزيا اـفن ا في اـفنةقا واـس احا - 

  4 5 9 المجمــوع

 

:
ً
 -( ساعة معتمدة، وهي كالآتي :39متطلبات المسار للمؤهل ) رابعا

 الساعات المعتمدة اسم المادة رقم المادة
 الساعات السبوعية

 المتطلب السابق
 عملي نظري 

L60904251 2 2 3 اـلغا الإنجليزيا في اـطعام واـشراب L60900134 

L60904282 ثنائي 4 1 3 خةما اـطعام واـشراب 

L60904141  أو  متزام  4 1 3 1إنتاج اـطعام 
L60904143 

L60904152  3 2إنتاج اـطعام  

1 

4 L60904141 

L60904261  4 1 3 3إنتاج اـطعام L60904152 

L60904262 ثنائي 4 1 3 المطابخ اـعالم ا 

L60904261 

L60904271  4 1 3 1إنتاج الحلويات اـغرب ا L60904143 

L60904274  ثنائي 4 1 3 2إنتاج الحلويات اـغرب ا 

L60904271 

L60904273 4 1 3 إنتاج الحلويات اـشرق ا L60904143/ ثنائي 

L60904272 4 1 3 إنتاج المعجنات والمخبوزات L60904143 

L60904143 لا يوجة 2 2 3  حا و لاما اـغذاء 

L60904281 لا يوجة 2 2 3 إدا ة اـطعام واـشراب 



 جامعة البلقاء التطبيقية

 التعليم التقني

 

 

  

 

 
 

Al-Balqa Applied University 
Technical Education 

 

Tech. Edu. Office H.S 

 

1997تأسست عام   

 الساعات المعتمدة اسم المادة رقم المادة
 الساعات السبوعية

 المتطلب السابق
 عملي نظري 

L60904284  مبادئ إدا ة الموا د اـبشريا  واـتاه ل

 اـوظ في في المنشآت اـس اح ا واـفنةق ا

 لا يوجة 2 2 3

  22 17 39 )ساعة معتمدة( المجمــوع

 

:
ً
 ( ساعات معتمدة موزعة على النحو الآتي :6متطلبات الممارسة المهنية وهي ) خامسـا

 اسم المادة رقم المادة
الساعات 

 المعتمدة

 الساعات السبوعية
 المتطلب السابق

 *عملي نظري 

L60904291  فصل ثاـث 10 - 3 1المما  ا المهن ا 

L60904292  فصل  ابع 10 - 3 2المما  ا المهن ا 

)ساعة معتمدة( المجمــوع  6 - 6  
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 اديةـة السترشـالخط
 السنة الولــى

 الفصل الدراس ي الثاني الفصل الدراس ي الول 

 اسم المادة رقم المادة
 الساعات

 المعتمدة
 اسم المادة رقم المادة

الساعات 

 المعتمدة

L60000123 2 مها ات الح اة واـعمل L60000122 3 اـلغا الإنجليزيا اـتطب ق ا 

L60000125 2 مها ات  قم ا L60000124 3 تطب قات اـذكاء الاصطناعي 

L60000121  2 اـريادة والابتكا L60000114 2 ترب ا وطن ا 

L60900131 
صناعا اـض افا واـس احا 

 المعاصرة

2 L60900132  إدا ة  لسلا اـتو ية في قطاع اـفنةقا

 واـس احا

3 

L60900133 
 لوك المستهلك في قطاع اـفنةقا 

 واـس احا واـرؤى المستقبل ا

3 L60000111 3 اـثقافا الإ لام ا 

L60904141 /3 1انتاج طعام L60000112 1 عسكريا علوم 

L60904143 3  حا و لاما اـغذاء L60904152  3 2إنتاج اـطعام 

L60900134  اـلغا الإنجليزيا اـفن ا في اـفنةقا

 واـس احا

1    

 18 المجمــوع 18 المجمــوع

 
 

 السنة الثانيــــة

 الفصل الدراس ي الثاني الفصل الدراس ي الول 

 اسم المادة رقم المادة
 الساعات

 المعتمدة
 اسم المادة رقم المادة

الساعات 

 المعتمدة

L60904271 / 3 1انتاج حلويات  رب ا L60904262 3 ثنائي /المطابخ اـعالم ا 

L60904261  /3 3انتاج طعام L60904272 3 ثنائي /انتاج المعجنات والمخبوزات 

L60904251  اـلغا الانجليزيا في اـطعام

 واـشراب

3 L60904274  3 / ثنائي 2الحلويات  اـغرب ا/انتاج 

L60904273 3 انتاج الحلويات اـشرق ا L60904282 3 ثنائي /خةما اـطعام واـشراب 

L60904281 3 إدا ة اـطعام واـشراب L60904284   مبادئ إدا ة الموا د اـبشريا

واـتاه ل اـوظ في في المنشآت 

 اـس اح ا واـفنةق ا

3 

L60904291  3 1المما  ا المهن ا L60904292  3 2المما  ا المهن ا 

 18 المجمــوع 18 المجمــوع
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 فنون الطهيالوصف المختصر لمواد الخطة الدراسية لتخصص 
 

L60000112 (0-1)1 علوم عسكرية 

 يحةد ويحةث المحتوى وكذـك المرجع المعتمة م  قبل مةيريا اـترب ا واـتعل م واـثقافا اـعسكريا

L60000114  (1-1)2 وطنيةتربية 

اـوطني وفكر اـق ادة اـهاشـــــم ا مجموعا اـثوابت اـوطن ا الأ دن ا وعلى  ا ـــــها اـعق ةة الا ـــــلام ا اـســـــمحاء، ومبادئ اـثو ة اـعرب ا اـكبرى واـة ـــــتو  الا دني والم ثاق 

ت صــ ل  وح المواطنا ، مع الا ــترات ج ا اـوطن ا الأ دن ا ـلتعل م اـعالي بعاد  اـعرب ا والا ــلام ا والانســان ا وتجربا الاما اـتا يخ ا باـشــكل اـذم ينســجمHر، بالمســتني

 ع  اـتطرا واـتعصب، وبما يمكنه م  مواجها اـتحةيات اـق
ً
 ائما ومواكبا اـتطو ات اـعصريا. اـفاعلا عنة اـطاـب بصو ة حضا يا متوازنا بع ةا

L60000111 (0-3)3 الثقافة السلامية 

وظائفها وأهةافها,مصاد  ومقومات اـثقافا الإ لام ا والأ كان والأ س اـتي تقوم عل ها, خصائص  –وب ان معان ها وموضوعاتها واـنرم المتعلقا بها ـثقافا الإ لام ا ا

ا  حول الإ لام, الأخلاق الإ لام ا والآداب اـثقافا الإ لام ا, الإ لام واـعلم، واـعلاقا بين اـعلم والإيمان ,اـتحةيات اـتي تواجه اـثقافا الإ لام ا,  د اـشبهات اـتي تث

 .اـشرع ا في إطا  اـثقافا الإ لام ا,اـنرم الإ لام ا

 

L60000122 (1-2)3 اللغة الإنجليزية التطبيقية 

Introduction to communication, Verbal communication skills, Interpersonal communication, Public speaking, 

Written communication & Presentation Skills, how to be brilliant in a job interview. 

Common technical genres including emails, memos, agendas and minutes, and reports. Contemporary 

technologies, applications and Artificial Intelligence in technical writing. 

 99اـنجاح في امتحان مستوى اـلغا الإنجليزيا أو د ا ا مادة اـلغا الإنجليزيا  المتطلب السابق

 

L60000124 (1-2)3 تطبيقات الذكاء الصطناعي 

والأعمال الإـكترون ا، الأم  مفهوم اـذكاء الاصطناعي وأدواته، تطب قات اـذكاء الاصطناعي: اـتعرا على اـكلام، اـترجما، اـرؤيا الحا وب ا، اـتشخ ص، اـتجا ة 

 اـب انات، الأـعاب الإـكترون ا. اـس براني، اـروبوتات اـذك ا، تحل ل

 

L60000121 (1-1)2 الريادة والبتكار 

قابلا ـلتنف ذ. الأدوات اـضرو يا ـتق  م المبادئ الأ ا  ا ـريادة الأعمال. المفاه م المرتبطا بريادة الأعمال، تطوير الأفكا  المبتكرة والإبةاع ا وتحويلها إلى مشا يع 

 اـسوق والمنافسا، وبناء وتطوير اـفرق، وإعةاد خطط اـعمل واـتمويل.

 

 

L60000123 (1-1)2  مهارات الحياة والعمل 

  مفهوم
ً
أكانت ادا يا أم اـكترون ا ـلانخراط واـنجاح في المها ات الح ات ا وتصن فها، اـكفايات والمها ات اـتي يحتاجها اـطلبا والمطابقا لاحت اجات  وق اـعمل  واءا

  ا، وتشمل المها ات الآت ا: ع هم ـلحصول على تعل م افضل ونتائج ايجاب ا في اـعمل وبما يساهم في بناء المجتمع ، م  خلال بناء المعرفا في موضوعات الح اة اـعمل
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ط ت، مها ات حل المشكلات، مها ات اـتواصل، مها ات اتخاذ اـقرا ، مها ات اـتفكير اـنقةم، مها ات ضبمها ات اـوعي اـذاتي، مها ات تحةية اـهةا، مها ات إدا ة اـوق

 اـنفس، مها ات المرونا

L60000125 (2-0)2 مهارات رقمية 

اـرقمي، مها ات إنشاء خةما  قم ا، مها ات  مفهوم المها ات اـرقم ا وأهم تها في  وق اـعمل، مها ات ا تخةام الأجهزة واـتقن ات اـرقم ا، مها ات إنشاء المحتوى 

سوي  الإـكتروني ـلسلع تسوي  الخةمات اـرقم ا. أمثلا وتطب قات عمل ا وتشمل تنر م وإدا ة قواعة اـب انات، تصم م المواقع الإـكترون ا، تحل ل اـب انات، اـت

 والخةمات.

 د ا ا مادة مها ات الحا وباـنجاح في امتحان مستوى مها ات الحا وب، أو المتطلب السابق: 

L60900131 (1-1)2 صناعة الضيافة والسياحة المعاصرة 

وج ا، وا المساق تهةا   مواض ع مثل خةما اـعملاء، وتكامل اـتكنوـ
ً
لا تةاما، ومها ات إلى تزوية اـطلاب بالمعا ا والمها ات اـلازما ـقطاع اـض افا الحةيث. وتغطي عادة

ى إدا ة ب انات، واـتسوي  اـرقمي، بالإضافا إلالاتجاهات اـناش ا مثل اـذكاء الاصطناعي، وتحل لات اـ بالاضافا الى الإدا ة، وا ترات ج ات اـتسوي ، واـوعي اـثقافي. 

 الأزمات و يادة الأعمال.

 

L60900133 (1-2)3 سلوك المستهلك في قطاع الفندقة والسياحة والرؤى المستقبلية 

 و ك ف ارريات والأطر الأ ا  ا، عمل ات اتخاذ اـقرا  ـةى المستهلك، بةءًا م  تحةية الاحت اجات مروً ا باـبحث، وتق  م اـبةائل، واـشراء، وتق  م ما بعة اـشراء. اـن

على  بح ا ونمو أم مؤ سا ض افا. اـعوامل المؤثرة في  وت ثير اـتسوي . في اـعمل ات اـكامنا و اء ك ف ا اتخاذ المستهلك قرا  شراء منتج و  ت ثير  بطها ب مثلا واقع ا.

  قرا ات اـعملاء في عمل ات اـتسوي  واـض افا.

 

L60900132 (1-2)3 إدارة سلسلة التوريد في قطاع الفندقة والسياحة 

المخزون، اـتوزيع، اخت ا  المو دي ، وضــمان الجودة. يركز على اـتكامل  المفاه م الأ ــا ــ ا ـســلســلا اـتو ية في بي ات اـضــ افا واـســ احا، بما في ذـك شــراء المواد، إدا ة

 .بين الأقسام اـتشغ ل ا ـضمان اـكفاءة وتقةيم تجربا مميزة ـلنزلاء واـعملاء، مع الاهتمام بالا تةاما واـتكاـ ف

 

L60900134 (1-0)1 اللغة الإنجليزية الفنية في الفندقة والسياحة 

ماع في اـلغويا الأ ـــا ـــ ا والمصـــطلحات المتخصـــصـــا المســـتخةما في مجالات اـفنةقا واـســـ احا. يشـــمل تة يبات تفاعل ا على المحادثا، اـقراءة، والا ـــتتطوير المها ات 

 .ـةوـ امواقف مهن ا مثل الحجز، الا تقبال، الإ شاد اـس احي، وخةما اـعملاء، بهةا تحسين قة ة المتعلم على اـتواصل اـفعال في بي ا اـعمل ا

 

L60904282  (4-1)3 خدمة الطعام والشراب 

راب، تحضير وخةما مها ات اـعمل في قسم خةما اـطعام واـشراب، اـتعرا على ادوات ومعةات اـطعام، اعةاد الموائة، تسلسل الخةما، انواع خةمات اـطعام واـش

 .اـزبائ  اـتحق  م   ض ى،المشروبات اـساخنا واـبا دة، اـتعامل مع شكاوى اـض وا

L60904143 (2-2)3 صحة وسلامة الغذاء 
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ذيا في علم اـغذاء واـتغذيه م  ح ث انواع اـعناصـــــــر اـغذائ ا، ووظائف كل عنصـــــــر  ذائي، واعراك اـنقص، واـترك ب، والمصـــــــاد  اـغذائ ا، نرام اـتغ أ ـــــــا ـــــــ ات

، ومكافحا الافات، واـتعرا على اجراءات  ــــحا و ــــلاما اـغذاء مراحل الح اة المختلفا والحم ات اـغذائ ا، وا ــــباب اـتســــمم اـغذائي ومصــــاد  اـتلوث وانواعه،

 HACCPواـتنر ف واـتعق م والحفظ، وتناول اـغذاء اـسل م،ا ا  ات تطب   نرام تحل ل المخاطر وضبط اـنقاط الحرجا 

L60904284  (2-2)3 في المنشآت السياحية والفندقية والتأهيل الوظيفيإدارة الموارد البشرية مبادئ 

واـصـــلاح ات،خصـــائص الإدا ة اـنادحا، إدا ة الموا د اـبشـــريا في منشـــ ت اـضـــ افا م  ح ث الأهةاا والأهم ا واـتطو ، و ـ ا مفهوم الإدا ة ووظائفها،أنواع اـق ادة 

ويم الأداء اـتخط ط ـلموا د اـبشـــــــــريا في منشـــــــــآت اـضـــــــــ افا، ك ف ا تحل ل اـوظائف،ا ـــــــــتقطاب،اخت ا  وتع ين الموا د اـبشـــــــــريا في منشـــــــــآت اـضـــــــــ افا، وطرق تق

بروتوكول اـعمل ، الإت ك ت في  ،المادة تعريف اـطاـب ب خلاق ات المهناتضـــم  كما ت واـتة يب ونرام اـتعويضـــات واـســـلاما المهن ا في منشـــآت اـضـــ افا. ـلموظفين

 المهنا، نرام اـةو يات في اـعمل، قانون اـعمل واـعمال.

L60904251 (2-2)3 اللغة الإنجليزية في الطعام والشراب 
The English Language for Food and Beverage course equips students with language skills for effective 

communication in hospitality, covering greetings, orders, and menu explanations. It includes vocabulary for 

food service and customer interactions, with interactive activities and practical exercises. 

L60904281  (2-2)3 إدارة الطعام والشراب 

قائما اـةخل او  انواع وادا ة المطاعم، اـه كل اـتنر مي ـقســــــــم اـطعام واـشــــــــراب والمطاعم المســــــــتقلا، مهام وواجبات اعضــــــــاء فري  قســــــــم اـطعام واـشــــــــراب،تحل ل

 .و عر اـب ع،انواع قوائم اـطعام، و وتصم مهاااـرباح و الخسائر، حساب تكاـ ف اـطعام 

كل ما يخص ،، يشتمل الجانب اـنررم على تا يخ ونش ة عاـم اـطهي اـقةيم والحةيث، واـه كل اـتنر مي ـلمطبخ اعمل  اوجانب انرري االمادة جانبتضم  ت

م ، تحضير، اـنرافا اـشخص ا واـهنةام واـسلاما واـنرافا اـعاما ـلادوات والمعةات والمطابخ، واـتعامل اـصحي مع المواد اـغذائ ا م  شراء، ا تلا 

واكه والاوزان والمقاييس اعةاد، طرق الحفظ واـتخزي  بما يتواف  مع نرام اـها ب اـعالمي، اـبها ات واـتوابل واـباقا اـعطريا والخضراوات واـف

انواع اـتقط عات وطرق الحفظ المختلفا وا اـ ب اـطهي الا ا  ا، إعةاد يشمل المعتمةة لمختلف المواد واـوصفات، واما ع  الجانب اـعملي 

ـب ض واـفطو  بكافا اـة يسنك بنكهات متعةدة ومزجها مع اهم وصفات اـسلطات اـشرق ا واـغرب ا والمقبلات واعةادها بطرق عصريا، تحضير ا

 .انواعه اـعالم ا، واـتزيين وطرق اـتقةيم الحةيثا المتعةدة

ز بين طرق إعةاد انواع المرق الا ــــــا ــــــ ا واـصــــــوصــــــات اـبا دة واـســــــاخنا ومشــــــتقاتها،اعةاد اطباق متنوعا ـف ات اـشــــــو بات اـشــــــرق ا واـغرب ا واـتم ي

 وك ف ا طه ه،انواع اـبطاطا واعةاد اصناا المعكرونا المتعةدة اـطازجا والجافا، واـصوصات المرافقا ـها واـسنةويشات اـعالم ا اـساخنااصناا الا ز 

 واـبا دة وك ف ا تحضيرها وتقةيمها مع مرافقاتها.

L60904261  (4-1)3 3انتاج الطعام 

  مع تضـــم  المادة اـنرريا المتعلقا بك ف ا تخط ط وكتابا وصـــفات ـقوائم اـطعام با ـــاـ ب حةيثا ومبتكرة ومتنا ـــقا على أ ـــس علم ا حةيثا تتوافت

)الم كولات ك ف ا اـتعامل مع اـلحوم اـب ضـــــــــــاء والحمراء والا ـــــــــــماك وثما  اـبحر تشـــــــــــمل متطلبات اـزبائ  وإدا ة تكاـ فها، المها ات اـعمل ا الأ ـــــــــــا ـــــــــــ ا 

 اـبحريا( بانواعها اـطازجا والمجمةة، م  اخت ا  صـــــــــحي وتنر ف وتقط ع وتســـــــــح ب وحفظ واعةاد  هائي بتحضـــــــــير اطباق  ئيســـــــــ ا تقل ةيا ومعاصـــــــــرة،

 و كبها وتقةيمها بطرق عصريا متنوعا

L60904141  (4-1)3 1انتاج الطعام 

L60904152 (4-1)3 2 انتاج الطعام 



 جامعة البلقاء التطبيقية

 التعليم التقني

 

 

  

 

 
 

Al-Balqa Applied University 
Technical Education 

 

Tech. Edu. Office H.S 

 

1997تأسست عام   

المها ة لاعةاد وتجهيز تطب   بعمل ات اـطهي في المطابخ اـعالم ا الأكثر شــــهرة ـتتوفر ـةى اـطاـب المعرفا و اـتعريف بالمواد والا ــــاـ ب الأ ــــا ــــ ا المتعلقا 

 م ا وصــــــفات متنوعا م  مقبلات و ــــــلطات واطباق  ئيســــــ ا، حســــــب اـتقاـ ة المتبعا في تلك اـبلةان كما تتضــــــم  المادة اـتقســــــ مات الجغراف ا، والاقل

 فا كالمطبخ اـعربي، والاو وبي، والامريكي، وتحضير واعةاد قوائم طعام عالم ا حسب كل مطبخ.حسب اـقا ات م  مطابخ مختل

L60904271 (4-1)3 1الغربيةنتاج الحلويات ا 

الأ ـــــــا ـــــــ ا اـتعريف اـنررم بجم ع المواد والمعةات والادوات المســـــــتخةما بقســـــــم الحلويات واـتطب   اـعملي الام  واـصـــــــحي لا ـــــــتخةامها،المواد الأوـ ا 

اـعجائ  الا ـــــــــــا ـــــــــــ ا ـلحلويات لأعةاد أنواع اـكوكيز وأنواع اـتا ت المختلفا واـب ت فو ،طرق عمل اـكريمات المختلفا  ،ـلحلويات ووظ فا ا ـــــــــــتخةاماتها

 وانواع الموس المختلفا واـك كات الأ ا  ا واـتشيزك ك واـوافل واـبان ك ك واـكريب بحشوات متنوعا، وتطب قها عمل ا.

L60904274  (4-1)3 2انتاج الحلويات الغربية 

كب ك ك عريف ب نواع اـك ك المختلفا واـبودينغ وطرق اعةادها وخبزها و ـ ا حفرها وتجهيزها م  حشوات وديكو ات،اعةاد جج نا اـشو، والماف  واـاـت

واـشــــــــــــكولاتا المتنوعا،طرق اـتطب   اـعملي ـكافا اشــــــــــــكال بنكهات مختلفا كذـك اصــــــــــــناا عالم ا م  الحلويات الايطاـ ا واـفرنســــــــــــ ا وانواع اـبوظا 

 اـةيكو ات المختلفا با تخةام جج نا اـسكر

L60904273 (4-1)3 انتاج الحلويات الشرقية 

اـكنافا تعريف اـطاـب بالحلويات اـشــــــــــــرق ا اـســــــــــــاخنا واـبا دة،طريقا إعةادها وخبزها وتزي نها وتقةيمها بمختلف اـطرق الحةيثا،ك ف ا عمل انواع 

اصــــــــــــناا وانواع اـبقلاوة باشــــــــــــكاـها وحشــــــــــــواتها المختلفا والحةيثا،اعةاد اـقطر اـبا د واـســــــــــــاخ  كذـك اعةاد اـبوظا اـعرب ا بنكهات متعةدة،اعةاد 

 حلويات شرق ا متعةدة مثل اـهريسا، واـغريبا، واـعواما، والمهلب ا،طرق الحفظ المنا با ـكل منها.

L60904272  (4-1)3 والمخبوزاتانتاج المعجنات 

 ا أنواع اـعجائ  الأ ـــــــــا ـــــــــ ا اـبســـــــــ طا واـة ـــــــــما،طرق اعةادها وججنها وتشـــــــــك لها مع معرفا طرق واـ ا اـتخمير اـ ـــــــــح حا،اعةاد انواع الخبز اـعالم

بحشـــــــوات متعةدة وبطرق تزيين وتقةيم اعةاد اـةنش واـةونت واـكرو ـــــــان ،المتعةدة والموالح ب شـــــــكال ونكهات متعةدة وانواع اـب تزا والمعجنات اـعالم ا 

 .وعرك مبتكرة وحةيثا

L60904291  (140-0)3 1الممارسة المهنية 

 .ـلطلبا ويتضم  برنامج تة يبي متكامل موزع على جم ع أقسام المطبخ اعمل  ايوفر هذا المساق تة يب

L60904292  (140-0)3 2الممارسة المهنية 

 .ـلطلبا ويتضم  برنامج تة يبي متكامل موزع على جم ع أقسام المطبخ اعمل  ايوفر هذا المساق تة يب

 

 

 

 

 

L60904262 (4-1)3 المطابخ العالمية 
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