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1997تأسست عام   

 

 لمرحلة الدرجة الجامعية المتوسطةالخطة الدراسية 

 تصنيع الغذائيالفـي تخصص 

 برنامج الدراسات الثنائية المتكاملة في العمل

 (L60603)رمز التخصص: 

افقة على تعديل هذه الخطة بموج لجنة الخطة الدراسية رقم ب قرار )تم المو

 من بداية العام الجامعي 20/8/2025بتاريخ  12/11/2024/2025
ً
 (.2025/2026، وتطبق اعتبارا

 

ـــــــــــــ         ـــــــــــــ  ا   ا  ـ ـــــــــــــ   ا تصن ع ا غذائي  في تخصص  ل  ج  الجامع   المتو ط تتكون الخطـ (  72مـ

 - اع  معتم ة موزع  على ا نحو الأتي:

 

 الساعات المعتمدةعدد  المتطلبات الرقم

 
ً
 6 متطلبات ا ثقاف  ا عام  أول

 
ً
 12-9 متطلبات مها ات ا تشغ ل ثانيا

 
ً
 9-6  لمؤهلمتطلبات ا علوم الأ ا     ثالثا

 
ً
 45-39 متطلبات المسا   رابعا

 6 المما    المهن    خامسا

 72 المجمـــــــوع

 

 من العام الجامعي  ملحوظة: تطبق هذه الخطة الدراسية على تخصص تكنولوجيا
َ
 .2025/2026التصنيع الغذائي اعتبارا
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 المسار/ التخصص:بيانات 

 .1  با لغ  ا عرب  ( تخصصا م ا   التصنيع الغذائي  

Food Processing 2  با لغ  الإنجليزي ( تخصص ا م ا. 

  المتو ط  الجامع     ج ا  :6 المستوى      5 ستوى الم: 

و أ  ا فني ا  بلوم :4 المستوى       المتو ط  الجامع   ا شهادة

 أخرى  تذكر(:      ا ت  يبي

الا دني الاطا  ا وطني  فيمستوى ا برنامج 

  لمؤهلات

3. 

 متو ط دبلوم 

  :)أخرى  تذكر 
 ا   ج  ا علم    لبرنامج

4. 

 .5 ا كل   او ا كل ات الموط  بها ا برنامج  

 .6 ا برنامجا قسم  الاكاديمي ا تابع  ه  

 .7 الأقسام الأخرى المشترك  في ت  يس ا برنامج 

 .8 تا يخ ب اي  ا برنامج  قرا  ا ترخ ص( 

 .9 ا   ا   في ا تخصصم ة  (د ا يتان   نتان  اع  معتم ة 72

 .10  غ  ا ت  يس ا لغ  ا عرب    + ا لغه الانجليزيه

تح د شروط ا قبول في ضوء لائح  ا   ا    لمرحل  الجامع   

المتو ط  وا تعل مات الخاص  بها في جامع  ا بلقاء ا تطب ق  ، 

م  قرا ات بهذا مجلس ا تعل م ا عالي بالإضاف  الى ما يص   م  

 الخصوص .

 .11 شروط ا قبول في ا برنامج 

 .12 نوع ا برنامج  ثنائي          تقني          تطب قي         أكاديمي 
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 البرنامج هدف 

وفن ين في مجال ا تصن ع ا غذائي  لعمل   ى المصانع و ا شركات و المؤ سات  تقن ين إعداد إ ى ا تخصص  هدف

المعن   بتصن ع الأغذي  و  لامتها و ضبط جودتها وفقا لمتطلبات وواصفات المستوى ا سادس في الإطا  ا وطني الأ دني 

  لمؤهلات 

 

 :الأهداف العامة التي يحققها البرنامج 

 في علوم ا تصن ع ا غذائي و ا طرق المختلف   الأ ا    والمتق م . تزوي  ا طلاب بالمعرف  1

 في مجال ا صناعات ا غذائ   المختلف  .. تنم   المها ات ا عمل  : 2

خاص  المتعلق  با صناعات ا غذائ   و ضبط جودة المنتجات و  المشكلات. تطوير مها ات ا تفكير ا نق ي وحل 3

 ا سلام  

  الأ ا  خلال الانشط  المختلف   واء في الجانب ا نظري المتعلق با نظريات  مل الجماعي. ا تواصل ا فعّال وا ع4

  لتصن ع ا غذائي او م  خلال الجزء ا عملي ا تطب قي 

و خاص  بما يتعلق بتح ي  مصاد  الخطر و تحل لها و عمل خطط ا صح  و  . الا تزام بمعايير ا سلام  والجودة5

 ا تصن ع ا غذائي المختلف  . ا سلام  ا لازم  في مواقع

بالمها ات ا تشغ ل   المتميزة في مجال ا تصن ع ا غذائي و خاص  المتعلق  بجودة المنتج و  . الا تع اد  سوق ا عمل6

 مطابقته  لمواصفات المحل   و ا  و    

علق  بالاقتصاد الاخضر و  لذات م  خلال الاطلاع على ا تجا ب ا عالم   في المجال و خاص  المت . ا تطوير المستمر7

 ا رقمنه و تطب قات ا ذكاء الاصطناعي في مجالات ا صناعات ا غذائ   .

 في ا تصن ع ا غذائي و ضبط جودة ا غذاء . تعزيز ا كفاءة ا فن   : 8
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 PLOs : Program Learning Outcomes PLOsعلم للتخصص مصفوفة مخرجات الت

 الكفايات  المهارات المعرفة  المجال المعرفي الرقم

 ا ترك ب ا كبمبائي  لمواد يظهر ا طا ب معرف  قي-1 تحليل الأغذية  1

 .ا غذائ  

 ا تفاعلات ا ك م ائ   يظهر ا طا ب معرف  في-2

 .صن عتا  والح وي  خلال عمل ات

 خصائص الأغذي  يظهر ا طا ب معرف  في -3

 .لمكوناتها وا صفات ا وظ ف  

ا تغيرات ا فس و وج    فييظهر ا طا ب معرف   -4

 الحصاد وخلال عمل ات تح ث  لأغذي  ما بع  ا تي

 .الخزن وا تصن ع

 آ  ات سحب ا ع نات يظهر ا طا ب معرف  في -5

 .لحين ا تحل ل وتحضيرها والإحتفاظ بها

 الأ س ا علم    عمل ات يظهر ا طا ب المعرف  في.6

 .تحل ل الأغذي 

 أجهزة طبق مها ات تشغ ل وضبطي-1

الإختبا ات في  ومع ات ا فحص  تنف ذ

 .تحل ل الأغذي 

ضبط  يطبق مها ات المق  ة على  -2

الأغذي  خلال  تفاعلات ا ك م ائ   في

 .عمل ات ا تصن ع

تحضير  طبق مها ات المق  ة علىي -3

ا لازم   تنف ذ  المحا  ل ا ك م ائ  

 ا ك م ائ   ا فحوصات

ا تحل ل  يعمل ا طا ب على تنف ذ-1

وإع اد ج اول ا ق م   قريبي  لأغذي ا ت

 .ا غذائ  

نتائج  يعمل ا طا ب على مطابق   -2

ا ق ا    المطلوب   ا تحل ل بالمواصفات

 .ا غذائ    لمادة

ا نتائج  يعمل ا طا ب على إص ا  -3

ا غذائ   با رفض او  ا نهائ    لع نات

 .ا قبول 

 جودة ضبط 2

 الأغذية

 ا كائنات الح   ا  ق ق  يظهر ا طا ب معرف  في-1

 وا كائنات الح   ا  ق ق  المسبب   لأمراض

 .وا ظروف الملائم   نموها المسبب   فساد الأغذي 

 با ظروف ا لازم   لح  م  يظهر ا طا ب معرف  . 2

المسبب   لأمراض  نمو ا كائنات الح   ا  ق ق 

الأغذي  واهم    ا  ق ق  المسبب   فساد والاح اء

ا عوامل ا بيئ   الاح اء المجهري  وتأثير تثب ط

 .نموها المختلف  على

أنظم   لام  وجودة  يظهر ا طا ب معرف  في .3

 .ا ت ق ق عليها المطبق  عالم ا وطرق  ا غذاء

 بالمبادئ والمما  ات يظهر ا طا ب معرف . 4

المتبع  في مصانع  الأ ا     لتنظ ف وا تعق م

 .الأغذي 

 بالمواصفات ا ق ا    المعرف يظهر ا طا ب   .5

 . غذائ  ا الأ دن   وا عالم    لمنتجات

وا سلوك ات  يطبق ا طا ب المها ات 1.

ا صح   الج  ة في  والمما  ات

ا غذائ   وطرق ا تعامل  ا صناعات

 مع المنتجات ا غذائ    لحفاظ ا سل م

 .عا    على منتج آم  وذا جودة

 تنف ذ يطبق ا طا ب المعرف  في . 2

المتبادل في  اجراءات منع ا تلوث

 .المنشآت ا غذائ  

 يطبق ا طا ب المها ات الأ ا   . 3

الخاص   في تنف ذ ا فحوصات المخبري 

 .الأغذي  بالاح اء ا  ق ق  في

 يطبق ا طا ب مها ة ا تخ ام. 4

المخبري   وتشغ ل المع ات والأجهزة

وإدا ة جودة  المستخ م  في ضبط

 .الأغذي 

ا عاملين في مصانع  وج هيعمل على ت .1

 على تطب ق مما  ات الأغذي 

 ا تصن ع الج  .

 يعمل على ا تخ ام .2

المخبري   وتشغ ل المع ات والأجهزة

ضبط جودة و لام   المستخ م  في

 وإجراء ا تحا  ل الم كروب   الأغذي 

 وا نوع   ا لازم .

 على اع اد برامجيعمل .3

 ا تنظ ف وا تعق م ا لازم  في

 الأغذي .مصانع 

 عمل على تح ي  تجهيزات.4

 المختبر وتق م مستوى الخطو ة

 م  ا تعامل مع الم كروبات بما

 يضم  ا سلام  المهن    لعاملين

 في المختبر.

تصنيع الأغذية  3

 و حفظها 

مسببات فساد  ظهر ا طا ب معرف  بأنواعي -1

وا فيزيائ    الح وي  وا ك م ائ   الأغذي 

 .عليها وطرقا س طرة عليهاالمؤثرة  وا عوامل

 طبق ا طا ب مها ة في وصفي-1

ا غذائ    ا تغيرات ا تي تطرأ على المادة

 .اثناء الخزن وا تصن ع

 على إع اد وتحضيرعمل ي-1

 وضبط الخلطات ا غذائ   وطرق 

 والمنا ب ا تصن ع ا غذائي الج   
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 الكفايات  المهارات المعرفة  المجال المعرفي الرقم

 حفظ الأغذي  والأ اس معرف  بطرق  هريظ -2

 المختلف  ا علمي  عمل ات الحفظ

 قطاع ا صناعات ا غذائ   معرف  بعلاق  يظهر  -3

 لمعرف  با تطو ات ا تقن  وا ,با قطاعات الاخرى 

 .وا علم  

 بعمل ات تصن ع المنتجات المعرف  يظهر -4

 المستخ م  فيها ا غذائ   والمع ات

 با تشريعات والمواصفات المعرف  ظهر. ي5

 لمنتجات ا غذائ    ا ق ا    الأ دن   وا عالم  

 .مطابقتها وآ  ات

 بتقن ات ما بع  الحصاد المعرف  يظهر. 6

 .مصانع الأغذي  وا عمل ات المشترك  في

 بمصاد  المواد ا غذائ   المعرف  يظهر ..7

 .الأغذي  على تصن ع وجودة الخام وتنوعها وتأثيرها

 بأنظم  ا تغل ف ا طا ب المعرف  يظهر.8

 مها ة ا طرق ا علم   يطبق .2

  المختلف  في حفظ وتصن ع الأغذي

مع  مها ة ا تواصل ا فعال يطبق .3

لاق  ا ع الجهات ا رقاب   والجهات ذات

المعمول   ضمان الإمتثال  لتشريعات

 .بها

 مها ة تنف ذ الإختبا ت يطبق .4

ا تغل ف  وا فحوصات ا لازم  لأنظم 

 .الأغذي   ضمان جودة و لام 

 مها ة تح ي  معايير يطبق.5

 .ضبط ا عمل ات ا تصن ع  

  لعمل ات ا تصن ع   بما يتماش ى

 .مع ا تشريعات ا غذائ  

 يعمل على المشا ك  في.2

 إيجاد الحلول المنا ب   لمشاكل

 ا تصن ع   وا فن   وطرق ا س طرة

 عليها  لحصول على منتج غذائي

 عالي الجودة

 على تطب ق مبادئعمل .ي3

 حفظ الأغذي  وا تخزي  عن  إنتاج

 .ا غذائ  المنتجات 

 على المشا ك  فييعمل .4

 وضع المواصفات ا ق ا   

 .الخاص  في المنتجات ا غذائ  

 يعمل على تح ي  انظم  ا تغل ف .5

 .الملائم   لمنتج بحسب طب عته

 على المشا ك  في يعمل .6

 تح ي  متطلبات وعناصر بطاق 

 .ا ب ان الملائم   لمنتج ا نهائي

العلوم الغذائية  4

 التطبيقية

المق  ة على دمج وتطب ق مبادئ علوم الأغذي  في  -1

حل مشكلات قطاع ا صناعات ا غذائ   في ا واقع 

 ا عملي.

يظهر المعرف  بالمشاكل ا فن   ا تي تطرأ على -2

 المنتجات ا غذائ   خلال ا عمل ات ا تصن ع  

 المعرف  با تواصل ا فعال بالمجتمع المحلي. يظهر -3 

مها ة تق م المشاكل ا تقن   يطبق -1

 ووضع الحلول المنا ب   ها.

مها ة ا ت  يب ومشا ك   يطبق -2

المعلومات ا علم   وا تقن   مع أفراد 

 المجتمع المحلي.

 

على وضع الاجراءات  يعمل-1

ا تصح ح   وا وقائ   ا تي تواجه 

 ا تصن ع ا غذائي.

يعمل على ا ق ام بمشا يعهم -2

 مجموعات. الخاص  بشكل فردي او

على تح ي  الاحت اجات يعمل -3 

ا ت  يب   لاصحاب المشا يع  لمجتمع 

 المحلي.
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 :  العامةالثقافة  لمتطلبات المجالت المعرفية

 المجال المعرفي
الساعات 

 المعتمدة

 الساعات السبوعية
 المساقات التعليمية

 تطبيقي عملي نظري 

 ترب   وطن   ن وة 1 0 1 2   الثقافة العامة. 1

 علوم عسكري  0 0 1 1

 ا ثقاف  الإ لام   0 0 3 3

  1 0 5 6 المجموع )ساعة معتمدة(

 

 :  المجالت المعرفية لمتطلبات مهارات التشغيل

 المجال المعرفي
الساعات 

 المعتمدة

 الساعات السبوعية
 المساقات التعليمية

 تطبيقي عملي نظري 

 

 

 مهارات التشغيل. 2

تطب قات  1 0 2 3

 وتما ي 

 ا لغ  الإنجليزي  ا تطب ق  

 تطب قات ا ذكاء الاصطناعي تطب قات عمل   1 0 2 3

 ا ريادة والابتكا  مشروع /ن وة 1 0 1 2

 مها ات الح اة وا عمل ن وة 1 0 1 2

مختبر  4 0 2

 حا وب

 مها ات  قم   0

  4 2 6 12 المجموع )ساعة معتمدة(

 

  :  المعرفية لمتطلبات العلوم الأساسية للمؤهلالمجالت 

 المجال المعرفي
الساعات 

 المعتمدة

 الساعات السبوعية
 المساقات التعليمية

 تطبيقي عملي نظري 

 إدا ة ا لأعمال ا ز اع     مشروع 1 0 2 3  . العلوم الأساسية للمؤهل3

ا صح  و ا سلام  وإدا ة المخاطر في  تقا ير و مشروع 1 0 1 2

 ألأعمال ا ز اع   

 المما    المهن   في الإقتصاد الأخضر  ن وة 1 0 1 2

 م خل الى ا ز اع  ا ذك    ن وة 1 0 1 2

  4 0 5 9 المجموع )ساعة معتمدة(
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 المجالت المعرفية للمسار:

 المجال المعرفي
الساعات 

 المعتمدة

 الساعات السبوعية
 المساقات التعليمية

 تطبيقي عملي نظري 

 ك م اء الأغذي  0 0 2 2 . تحليل الأغذية 4

 مختبر ك م اء الأغذي    0 مختبر 3 0 1

 تحل ل الأغذي   0 0 2 2

 مختبر تحل ل الأغذي  0 مختبر 3 0 1

  0 2 4 6 المجموع )ساعة معتمدة(

 ا علوم ا عام   وأبحاثتقا ير  1 0 1 2 لغذية ضبط جودة ا. 5

 1مختبر ا علوم ا عام   0 مختبر 3 0 1

 2مختبر ا علوم ا عام   0 مختبر 3 0 1

 الاح اء ا  ق ق   لأغذي   0 0 2 2

 مختبر الأح اء ا  ق ق    لأغذي  0 مختبر 3 0 1

 ضبط جودة و  لام  ا غذاء ن وة 1 0 2 3

  2 3 5 10 المجموع )ساعة معتمدة(

 تصن ع الخضا  و ا فواكه مشروع 1 0 1 2 تصنيع الغذية/ منتجات نباتية. 6

  مشغل تصن ع الخضا  و ا فواكه 0 مشغل 3 0 1

 تكنو وج ا الحبوب و منتجاتها 0 0 2 2

 مشغل تكنو وج ا الحبوب و منتجاتها  0 مشغل 3 0 1

 تكنو وج ا الحلويات وا عصائر ن وة 1 0 1 2

 مشغل تكنو وج ا الحلويات وا عصائر 0 مشغل 3 0 1

  2 3 4 9 المجموع )ساعة معتمدة(

تصنيع الأغذية/ منتجات . 7

  حيوانية
 تصن ع الأ بان ومنتجاتها ن وة 1 0 1 2

 مشغل تصن ع الأ بان ومنتجاتها 0 مشغل 3 0 1

 تكنو وج ا ا لحوم ومنتجاتها 0 0 2 2

 ومنتجاتهامشغل تكنو وج ا ا لحوم  0 مشغل 3 0 1

 تصن ع ا زيوت وا  هون  0 0 2 2

 مشغل تصن ع ا زيوت وا  هون  0 مشغل 3 0 1

  1 3 5 9 المجموع )ساعة معتمدة(

 تغذي  الانسان  مشروع 1 0 2 3 . العلوم التطبيقية 8

 مشروع تطب قي  مشروع 2 0 0 2

  3 0 2 5 المجموع )ساعة معتمدة(

 1المما    المهن    0 10 0 3 الممارسة المهنية. 9

 2المما    المهن    0 10 0 3
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 المجال المعرفي
الساعات 

 المعتمدة

 الساعات السبوعية
 المساقات التعليمية

 تطبيقي عملي نظري 

  0 6 0 6 المجموع )ساعة معتمدة(
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 الخطة الدراسية

:
ً
 -( ساعة معتمدة موزعة على النحو التالي:6) متطلبات الثقافة العامة  أول

 اسم المادة رقم المادة
الساعات 

 المعتمدة

 الساعات السبوعية
 المتطلب السابق

 تطبيقي عملي نظري 

L60000114   لا يوج  ن وة 1 0 1 2 ترب   وطن 

L60000112  لا يوج  0 0 1 1 علوم عسكري 

L60000111   لا يوج  0 0 3 3 ا ثقاف  الإ لام 

  1 0 5 6 )ساعة معتمدة( المجمــوع

 

:
ً
 -( ساعة معتمدة، وهي كالآتي:12-9) متطلبات مهارات التشغيل ثانيـا

 المادة اسم رقم المادة
الساعات 

 المعتمدة

 الساعات السبوعية
 المتطلب السابق

 تطبيقي عملي نظري 

L60000122   99*ا لغ  الإنجليزي   تطب قات وتما ي  1 0 2 3 ا لغ  الإنجليزي  ا تطب ق 

L60000124 تطب قات عمل   1 0 2 3 تطب قات ا ذكاء الاصطناعي - 

L60000121  ن وة/ مشروع 1 0 1 2 ا ريادة والابتكا - 

L60000123 ن وة 1 0 1 2 مها ات الح اة وا عمل - 

L60000125   مختبر  4 0 2 مها ات  قم

 حا وب

 99**مها ات الحا وب  0

  4 2 6 12 )ساعة معتمدة( المجمــوع
           

 .99ا لغ  الإنجليزي  يعفى ا طا ب م  مادة *ا نجاح في امتحان مستوى ا لغ  الإنجليزي  

 99مها ات الحا وب  يعفى ا طا ب م ** ا نجاح في امتحان مستوى مها ات الحا وب، 

:
ً
 -: ( ساعة معتمدة، وهي كالآتي9-6) (الزراعة)متطلبات العلوم الأساسية للمؤهل  ثالثـا

 اسم المادة رقم المادة
الساعات 

 المعتمدة

 الساعات السبوعية
 المتطلب السابق

 تطبيقي عملي نظري 

L60600131    مشروع 1 0 2 3 إدا ة الأعمال ا ز اع  

L60600133  ا صح  و ا سلام  وإدا ة

 المخاطر في ألأعمال ا ز اع   

 تقا ير و مشروع 1 0 1 2
 

L60000132  المما    المهن   في الإقتصاد

 الأخضر 

 ن وة 1 0 1 2
 

L60600134    ن وة 1 0 1 2 م خل الى ا ز اع  ا ذك  

  4 0 5 9 المجمــوع
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:
ً
 -: ( ساعة معتمدة، وهي كالآتي45-39متطلبات المسار للمؤهل ) رابعا

 اسم المادة رقم المادة
الساعات 

 المعتمدة

 الساعات السبوعية
 المتطلب السابق

 تطبيقي عملي نظري 

L60603142   0 0 2 2 ك م اء الأغذي L60603151 

L60603144    0 مختبر 3 0 1 مختبر ك م اء الاغذي L60603142* 

L60603241   0 0 2 2 تحل ل الأغذي L60603142 

L60603243   0 مختبر 3 0 1 مختبر تحل ل الأغذي L60603241* 

L60603151   أبحاث وتقا ير 1  0 1 2 ا علوم ا عام  

L60603153   0 مختبر  3 0 1 (1 مختبر ا علوم ا عام L60603151* 

L60603155    0 مختبر 3 0 1 (2مختبر ا علوم ا عام L60603151* 

L60603152  0 0 2 2  لأغذي   الاح اء ا  ق ق L60603151 

L60603251   مختبر الاح اء ا  ق ق

  لأغذي  

 0 مختبر 3 0 1
L60603152* 

L60603252 ن وة 1 0 2 3 ضبط جودة و  لام  ا غذاء L60603241* 

L60603263 مشروع 1 0 1 2 تصن ع الخضا  و ا فواكه L60603142 

L60603265  مشغل تصن ع الخضا  و

  ا فواكه

 0 مشغل 3 0 1
L60603263* 

L60603267 0 0 2 2 تكنو وج ا الحبوب و منتجاتها L60603142 

L60603269  مشغل تكنو وج ا الحبوب و

 منتجاتها 

 0 مشغل 3 0 1
L60603267* 

L60603271 ن وة 1 0 1 2 تصن ع الأ بان و منتجاتها L60603142 

L60603273  مشغل تصن ع الأ بان و

 منتجاتها 

 0 مشغل 3 0 1
L60603271* 

L60603261  تكنو وج ا الحلويات و

 ا عصائر 

 ن وة 1 0 1 2
L60603142 

L60603262  مشغل تكنو وج ا الحلويات و

 ا عصائر  

 0 مشغل 3 0 1
L60603261* 

L60603272  0 0 2 2 تكنو وج ا ا لحوم و منتجاتها L60603142 

L60603274  مشغل تكنو وج ا ا لحوم و

 منتجاتها  

 0 مشغل 3 0 1
L60603272* 
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 اسم المادة رقم المادة
الساعات 

 المعتمدة

 الساعات السبوعية
 المتطلب السابق

 تطبيقي عملي نظري 

L60603276  0 0 2 2 تصن ع ا زيوت و ا  هون L60603142 

L60603278  مشغل تصن ع ا زيوت و

 ا  هون  

 0 مشغل 3 0 1
L60603276* 

L60603282  مشروع 1 0 2 3 تغذي  الانسان L60603151 

L60603284 فصل  ابع مشروع 2 0 0 2 مشروع تطب قي 

  8 11 20 39 )ساعة معتمدة( المجمــوع

 متطلب متزام  -*

 

:
ً
 ( ساعات معتمدة موزعة على النحو الآتي :6متطلبات الممارسة المهنية وهي ) خامسـا

 اسم المادة رقم المادة
الساعات 

 المعتمدة

 الساعات السبوعية
 المتطلب السابق

 *عملي نظري 

L60603291    فصل ثا ث 2*5=10 - 3 1المما    المهن 

L60603292    فصل  ابع 2*5=10 - 3 2المما    المهن 

  6 - 6 )ساعة معتمدة( المجمــوع
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 اديةـة السترشـالخط
 السنة الولــى

 الفصل الدراس ي الثاني الول الفصل الدراس ي 

 اسم المادة رقم المادة
 الساعات

 المعتمدة
 اسم المادة رقم المادة

الساعات 

 المعتمدة

L60000111   3 ا ثقاف  الإ لام L60000112  1 علوم عسكري 

L60000121  2 ا ريادة والابتكا L60000114   2 ترب   وطن 

L60000123 2 مها ات الح اة وا عمل L60000122   3 ا لغ  الإنجليزي  ا تطب ق 

L60000125   2 مها ات  قم L60000124 3 تطب قات ا ذكاء الاصطناعي 

L60600131   3 إدا ة الأعمال ا ز اع L60000132 2 المما    المهن   في الاقتصاد الأخضر 

L60600133 
ا صح  و ا سلام  و إدا ة المخاطر  في 

 الأعمال ا ز اع   

2 L60600134   2 م خل الى ا ز اع  ا ذك 

L60603151   2 ا علوم ا عام L60603152  2  لأغذي  الاح اء ا  ق ق 

L60603153   1 (1مختبر ا علوم ا عام L60603142  2 ك م اء الأغذي 

L60603155    1 (2مختبر ا علوم ا عام L60603144  1 مختبر ك م اء الاغذي 

 18 المجمــوع 18 المجمــوع

 

 السنة الثانيــــة

 الفصل الدراس ي الثاني الفصل الدراس ي الول 

 اسم المادة رقم المادة
 الساعات

 المعتمدة
 اسم المادة رقم المادة

الساعات 

 المعتمدة

L60603261  2 تكنو وج ا الحلويات و ا عصائر L60603282  3 تغذي  الانسان 

L60603251   1  لأغذي مختبر الاح اء ا  ق ق L60603262   1 مختبر تكنو وج ا الحلويات و ا عصائر 

L60603263 2 تصن ع الخضا  و ا فواكه L60603272  2 تكنو وج ا ا لحوم و منتجاتها 

L60603265 1  مشغل تصن ع الخضا  و ا فواكه L60603274   1 مشغل تكنو وج ا ا لحوم و منتجاتها 

L60603267 2 تكنو وج ا الحبوب و منتجاتها L60603276  2 تصن ع ا زيوت و ا  هون 

L60603269  1 مشغل تكنو وج ا الحبوب و منتجاتها L60603278   1 مشغل تصن ع ا زيوت و ا  هون 

L60603271 2 تصن ع الأ بان و منتجاتها L60603252 3 ضبط جودة و  لام  ا غذاء 

L60603273 1 ل تصن ع الأ بان و منتجاتها غمش L60603284 2 مشروع تطب قي 

L60603241   2 تحل ل الأغذي L60603292    3 2المما    المهن 

L60603243   1 مختبر تحل ل الأغذي    

L60603291    3 1المما    المهن    

 18 المجمــوع 18 المجمــوع
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 التصنيع الغذائيالوصف المختصر لمواد الخطة الدراسية لتخصص 
 

 L60000112  (0-1)1 عسكريةعلوم 

 يح د ويح ث المحتوى وكذ ك المرجع المعتم  م  قبل م يري  ا ترب   وا تعل م وا ثقاف  ا عسكري 

L60000114 (0-2)2 تربية وطنية 

والم ثاق ا وطني وفكر ا ق ادة ا هاشم   مجموع  ا ثوابت ا وطن   الأ دن   وعلى  ا ها ا عق  ة الا لام   ا سمحاء، ومبادئ ا ثو ة ا عرب   ا كبرى وا   تو  الا دني 

 عاده ا عرب   والا لام   والانسان   وتجرب  الام  ا تا يخ   با شكل ا ذي ينسجم مع الا ترات ج   ا وطن   الأ دن    لتعل م ا عاليأبالمستنير، ب

 ع  ا تطرف وا تع
ً
 صب، وبما يمكنه م  مواجه  ا تح يات ا قائم  ومواكب  ا تطو ات ا عصري . تأص ل  وح المواطن  ا فاعل  عن  ا طا ب بصو ة حضا ي  متوازن  بع  ا

L60000111 (0-3)3 الثقافة السلامية 

خصائص وظائفها وأه افها,مصاد  ومقومات ا ثقاف  الإ لام   والأ كان والأ س ا تي تقوم عليها,  – ثقاف  الإ لام   وب ان معانيها وموضوعاتها وا نظم المتعلق  بها ا

ول الإ لام, الأخلاق الإ لام   والآداب ا ثقاف  الإ لام  , الإ لام وا علم، وا علاق  بين ا علم والإيمان ,ا تح يات ا تي تواجه ا ثقاف  الإ لام  ,  د ا شبهات ا تي تثا  ح

 .ا شرع   في إطا  ا ثقاف  الإ لام  ,ا نظم الإ لام  

 

L60000122  (1-2)3 التطبيقيةاللغة الإنجليزية 

Introduction to communication, Verbal communication skills, Interpersonal communication, Public speaking, 

Written communication & Presentation Skills, how to be brilliant in a job interview. 

Common technical genres including emails, memos, agendas and minutes, and reports. Contemporary 

technologies, applications and Artificial Intelligence in technical writing. 

 99ا نجاح في امتحان مستوى ا لغ  الإنجليزي  أو د ا   مادة ا لغ  الإنجليزي   المتطلب السابق

 

L60000124  (1-2)3 الصطناعيتطبيقات الذكاء 

عمال الإ كترون  ، الأم  مفهوم ا ذكاء الاصطناعي وأدواته، تطب قات ا ذكاء الاصطناعي: ا تعرف على ا كلام، ا ترجم ، ا رؤي  الحا وب  ، ا تشخ ص، ا تجا ة والأ 

 ا س براني، ا روبوتات ا ذك  ، تحل ل ا ب انات، الأ عاب الإ كترون  .

 

L60000121  (1-1)2 والبتكارالريادة 

   لتنف ذ. الأدوات ا ضرو ي   تق  م المبادئ الأ ا     ريادة الأعمال. المفاه م المرتبط  بريادة الأعمال، تطوير الأفكا  المبتكرة والإب اع   وتحويلها إلى مشا يع قابل

 ا سوق والمنافس ، وبناء وتطوير ا فرق، وإع اد خطط ا عمل وا تمويل.

 

L60000123 (1-1)2  مهارات الحياة والعمل 

 أكانت ادا ي  أم ا كتر مفهوم
ً
ون    لانخراط وا نجاح في المها ات الح ات   وتصن فها، ا كفايات والمها ات ا تي يحتاجها ا طلب  والمطابق  لاحت اجات  وق ا عمل  واءا

 المجتمع ، م  خلال بناء المعرف  في موضوعات الح اة ا عمل  ، وتشمل المها ات الآت  :  عيهم  لحصول على تعل م افضل ونتائج ايجاب   في ا عمل وبما يساهم في بناء

ا تفكير ا نق ي، مها ات ضبط مها ات ا وعي ا ذاتي، مها ات تح ي  ا ه ف، مها ات إدا ة ا وقت، مها ات حل المشكلات، مها ات ا تواصل، مها ات اتخاذ ا قرا ، مها ات 

 ا نفس، مها ات المرون 
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L60000125 (4-0)2 مهارات رقمية 

نشاء خ م   قم  ، مها ات مفهوم المها ات ا رقم   وأهم تها في  وق ا عمل، مها ات ا تخ ام الأجهزة وا تقن ات ا رقم  ، مها ات إنشاء المحتوى ا رقمي، مها ات إ

ا ب انات، تصم م المواقع الإ كترون  ، تحل ل ا ب انات، ا تسويق الإ كتروني  لسلع تسويق الخ مات ا رقم  . أمثل  وتطب قات عمل   وتشمل تنظ م وإدا ة قواع  

 والخ مات.

 ا نجاح في امتحان مستوى مها ات الحا وب، أو د ا   مادة مها ات الحا وبالمتطلب السابق: 

 

L60600131 (1-2)3 إدارة الأعمال الزراعية 

محو ب  لأعمال ا ز اع  . ويركز على اخت ا  حزم  برامج حا وب   منا ب  المز ع  وعمل برنامج  حفظ سجلاتادا ة الاعمال ا ز اع   و   الخ ا ات المتاح  لإنشاء نظا

  لأعمال ا ز اع  . المصطلحات الحا وب   المرتبط  بنظام حفظ ا سجلات المحو ب وأهم   تخط ط الأعمال. 

L60600133  (1-1)2 المخاطر في الأعمال الزراعيةالصحة والسلامة وإدارة 

مســـــــــتوباتها، ا تعرف على مبادىء ا صـــــــــح  و ا ســـــــــلام  قي المنشـــــــــآت ا ز اع  ، اختبا  و تطوير طرق تحل ل المخاطر افي الاعمال ا ز اع   ، تصـــــــــن ف المخاطر ا ز اع   و 

 ادا ة المخاطر لمنشآت ز اع   ا ترات ج ات الح  م  المخاطر و تطب قها عمل نماذج م  خطط ا صح  و ا سلام  و 

L60000132 (1-1)2 الممارسة المهنية في القتصاد الأخضر 

ات ق اس تعريف الاقتصـــــــاد الأخضـــــــر، مبادئ الاقتصـــــــاد الأخضـــــــر، ا كفاءة وا كفاي ، ك ف   ا تعبير ع  الاقتصـــــــاد الأخضـــــــر، خصـــــــائص الاقتصـــــــاد الأخضـــــــر، مؤشـــــــر 

 بالاقتصاد الأخضر: ا طاق  المتج دة، ا عما ة الخضراء، ا نقل المست ام، الم اه، ت وير المخلفات، ا ز اع  المست ام .الاقتصاد الأخضر، ا قطاعات المعن   

 

L60600134    (1-1) 2 مدخل إلى الزراعة الذكية 

ا ب انات، وا ذكاء الاصــــــطناعي في إدا ة الموا د ا ز اع  . تحســــــين مفهوم ا ز اع  ا ذك   وتطب قات ا تقن ات الح يث  مثل إنترنت الأشــــــ اء، الا ــــــتشــــــعا  ع  بع ، تحل ل 

 .ا كفاءة الإنتاج  ، تقل ل ا فاق ، ومواجه  ا تغيرات المناخ   م  خلال حلول ز اع   ذك   ومترابط 

L60603151 (1-1)2 العلوم العامة 

. تعرف سان لإنضاء في جسم الأعونات الجزيئ    لخل   ووظائف المكجزاء ا ب و وج   والأ الخل   وانواعها وا , الأنسانتعريف ا طا ب بمستويات ا تنظ م في جسم 

 ا طا ب با عناصر والمركبات والمعادلات ا ك م ائ   ومعرفته با ترك ب ا ذ ي وا روابط ا ك م ائ   والا تزام ا ك م ائي والايوني 

L60603153  (3-0)1 (1العلوم العامة )مختبر 

 عضاءلأ وا تعرف على مجسمات ,جهرا ضوئي واجزائ  لم اس ا ك م ائي وا فيزيائي  لكائنات الح   ود ا   ترك ب الخل   وانواعها وك ف   ا تعامل مع الأ ا تعريف با

 الأنسانجسم 

 

L60603155 ( 2مختبر العلوم العامة)  (3-0)1 

المؤثرة على  رع  ا تفاعلات ا ك م ائ   واجراء ا تجا ب ا عم ل  في ما يخص المعايرة ا ك م ائ    بقواع  ا سلام  ا عام  في مختبر ا ك م اء  ود ا   ا عواملا تعريف 

 وتحضير المحا  ل بتراكيز مختلف  .

L60603142 (0-2) 2  كيمياء الأغذية 
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لح وي  ا ك م ائي وا تفاعا ت ا ك م ائ   وا ضاف ، ا ترك بلماواد لمنزيمات وكذ ك الأ خرى ا تي تشمل ا صبغات وا نكهات والأ كونات ا، والم  ا عناصر ا غذائ   ا رئيس

 تا تصن ع ا غذائي على هذه ا تفاعلا  غذي  وتأثير عمل اتلأ نزيم   و ا تي تح ث في الأ وا

 

L60603144  (3-0)1 كيمياء الأغذية  مختبر 

 .واد الحافظ وا  هون وا بروتينات وا صبغات والمت ا سكريا ا كربوه   ات  واد لمكونات ا رئيس    لغذاء مثل الميقوم ا طا ب بعمل تجا ب  لكشف ع  ا

L60603152 (0-2)2 للأغذية الحياء الدقيقة 

  بالأغذي  ح اء ا  ق ق  الأ  وا كشف ع  ستعمرات ا بكتيري  والخمائرلمبمواصفات ا ا تعريف

L60603251  (3-0)1 للأغذية الحياء الدقيقة مختبر 

  بالأغذية حياء الدقيقةالأ وا كشف ع  ستعمرات ا بكتيري  والخمائرلممواصفات اا تطب ق ا عملي    ا   ساق لما يتضم  هذا

L60603263 (1-1)2 تصنيع الخضار و الفواكه 

ستخ م  المبئ  وا تغل ف الخضا  وا فواكه، مواد ا تعستعمل  في تصن ع لما الاو    الموادتصاحبها،  ا ترك ب ا ك م ائي  لخضا  وا فو اكه، عمل   ا نضج وا تغيرات ا تي

 ع(.تعل ب، تبري  وتجم  ، تخل ل، تجف ف، تركيز واضاف  ا سكر،وا تشع (وا فواكه  ختلف  ا تي تجرى على الخضا الما فواكه ومنتجاتها، طرق الحفظ  لخضا  و 

 

L60603265  (3-0)1 تصنيع الخضار و الفواكه مشغل 

تعل ب، تبري  وتجم  ، تخل ل، (وا فواكه  ختلف  ا تي تجرى على الخضا الحفظ الم جزء ا تطب قي  طرق تصن ع الخضا  و ا فواكه وطرق ال ساقلميتضم  هذا ا

 .تجف ف، تركيز واضاف  ا سكر،وا تشع ع

L60603267 (0-2)2 تكنولوجيا الحبوب و منتجاتها 

وا تعرف على طرق  . دن لأ عوقات ا تي تواجه هذه ا صناع  في المهم اوأقتصادي   صناع  منتجات الحبوب الإ هم  لأ  دن بشكل خاص، والأ وضع الحبوب في ا عا م وا

 فطا لا عكرون  وا بسكويت ، واغذي  الموالخبزوتصن ع ا عمل ات تصن ع ا قمح كا طحين ضاف  الى ا تعرف علىلإ ا تخزي  وا ترك ب ا ك م ائي  لحبوب بشكل عام با

 .غذي  ا تقل  ي  مثل ا برغل وا فريك لأ ل  وبعض اشكلمغذي  اوالأ 

L60603269  (3-0)1 تكنولوجيا الحبوب و منتجاتها مشغل 

 عمل ات تصن ع ا قمح كا طحينالحبوب و على تخزي  طرق بطرق ا فحوصات ا ك م ائ   وا فيزيائ     لحبوب ومنتجاتها و جزء ا تطب قي ساق اللميتضم  هذا ا

 .غذي  ا تقل  ي  مثل ا برغل وا فريك لأ شكل  وبعض المغذي  اوالأ  فطا لا غذي  اأعكرون  وا بسكويت ،و لموالخبزوتصن ع ا

L60603271  (1-1)2 تصنيع الألبان و منتجاتها 
 

نسب  ا  ه  وا تجنيس وعمل ات  لتصن ع وطرق ا فرز وضبط  زم   تحضيرهلا واهم ا عمل ات ا  لامها ترك ب ا ك م ائي وا فيزيائي  لحل ب وت اول الحل ب وا ت

ا زب ة  ,جبان، ا قش ة ا بسترة وا تعق م  واء  لحل ب او منتجاته، ك ف   تحضير ا بادئات وتكثيرها وكذ ك طرق تصن ع الحل ب و ا لبن وا لبن   وبعض انواع الأ 

 .عوقات ا تي تواجههالم همأو   دنلأ  بان بالأقتصادي   صناع  منتجات الأهم   الأ يس كريم، وا تعرف على الآوا سمن ، ا

L60603273  (3-0)1 تصنيع الألبان و منتجاتها مشغل 

وكذ ك  منتجاته، زم   تحضيرالحل ب  لتصن ع وطرق ا فرز وضبط نسب  ا  ه  وا تجنيس وعمل ات ا بسترة وا تعق م  واء  لحل ب اولا هم ا عمل ات ا أاجراء 

 يس كريملآا زب ة وا سمن ، ا ,الحل ب و ا لبن وا لبن  وبعض انواع الجبان، ا قش ة  طرق تصن ع
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L60603241 (0-2)2  تحليل الأغذية 

ا رطوب  وا رماد وا بروتين  ق يروت  غذي لأ خذ ا ع نات وتسج ل نتائج ا تحل ل والخطا ا تجريبي وا تحل ل ا تقريبي  أغذي  وطرق لأ مق م  ع  أهم   تحل ل ا

كروماتوجر ا  شعاع ولأ ومط اف ا ,ا ضوئي ط افا تحل ل الآلي والم وثات وتعريفلملضاف  والمواد المح والأملا عادن والم  اف وا ف تام نات والأوا كربوه   ات وا  هون وا

 .اف ا بانواعها

L60603243  (3-0)1 مختبر تحليل الأغذية 

واد لمح والأملا عادن والم اف وا ف تام نات والأ وا تق يرا رطوب  وا رماد وا بروتين وا كربوه   ات وا  هون و  غذي لأ تحل ل ا  جزء ا تطب قي ساق اللميتضم  هذا ا

 .ليلآلوثات وتعريف ا تحل ل المضاف  والما

L60603261  (1-1)2 تكنولوجيا الحلويات و العصائر 

ختلفه  واء ا طري  منها وا قا    والحلويات ا تقل  ي  وطرق تصن عها وكذ ك انواع ا عصائر لمزم   صناع  الحلويات الا  ا    ا لأ كونات اتعريف ا طا ب بالم

 شروبات ا غازي  م  ح ث ترك بها وطرق تصن عها وجودتهالموا

L60603262  (3-0)1 تكنولوجيا الحلويات و العصائر  مشغل 

 واء ا طري  منها وا قا    والحلويات ا تقل  ي  وطرق تصن عها وكذ ك انواع ا عصائر يتضم  هذا المساق الجزء ا تطب قي  صناع  الحلويات وا عصائر المختلف  

 وتحل لها  شروبات ا غازي  وطرق تصن عها وجودتهالموا

L60603272  (0-2)2 تكنولوجيا اللحوم و منتجاتها 

قتصادي  لإهم   الأ وطرق تصن عهاوحفظها وفحوصات جودتها ، وا تغيرات ا تي تح ث بع  ذبح الح وان وا تعرف على ا ا ك م ائي  لحوم وطرق ا ذبحا ترك ب 

 اعوقات ا تي تواجههلمهم اأ دن و لأ منتجات ا لحوم با  صناع 

L60603274  (3-0)1 نولوجيا اللحوم و منتجاتها  تكمشغل 

 كوناتهالمطرق تصن ع ا لحوم وحفظها وفحوصات جودتها وا تحل ل ا تقريبي 

L60603276  (0-2)2  تصنيع الزيوت و الدهون 

تعلق  با زيوت لما تحا  ل ا ، و أنواع فسادها و طرق ا وقاي  منها واجراء تصن ع    هاا  ا عمل اتطرق حفظها و ا ترك ب ا ك م ائي  لزيوت وا  هون ا غذائ   و 

 .ها عوقات ا تي تواجهلمهم اأ دن و لأ قتصادي   صناع  منتجات ا زيوت بالإهم   الأ وا تعرف على ا .وا  هون 

 

L60603278  (3-0)1 تصنيع الزيوت و الدهون  مشغل 

تعلق  لما تحا  ل ا واجراء تصن ع    ها،ا  ا عمل اتطرق حفظها و ا ترك ب ا ك م ائي  لزيوت وا  هون ا غذائ   و  تطب قات عمل    فحص ساق على لميشمل هذا ا

 .با زيوت وا  هون 

L60603282 (1-2)3  تغذية النسان 

 تعلق  بها م لمكونات المتعلق  بعلم ا تغذي  ومجموع  ا عناصر ا غذائ   م  ح ث وظائفها في الجسم ومصاد ها وترك بها وتصن فها وأهم المصطلحات الما

ج   وأنواع الحم ات لا توازن  وا علمختلف  وا تغذي  الممراحل الح اة ا ع ن   وكذ ك ا تغذي  فيلموا  هون وا ف تام نات وا عناصر اا كربوه   ات وا بروتينات 

 ج  لا ا روت ن   وا ع

L60603252 (1-2)3 ضبط جودة و سلامة الغذاء 

تعلق  بمصطلحات وا ا  ات ضبط الجودة، وا تشريعات ا غذائ   و انظم  ضبط الجود ة ومؤ سات ا تشريع وا تق يس،و ا ه ئات ا وطن   لما  المعلومات
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ائ   ب و وج   وك م ائ   وفيزي :  غذي لأ ا تي تواجه ا خاطرلما تعريف أنواع ومصاد . بالاضاف  الى ل ا تق يس وا تشريعمجا وا عرب   وا  و    ا عامل في

غذي  في أماك  تصن ع   الأ لاموا تعرف على متطلبات صح    .غذي  وأنواع ا تسممات ا غذائ  لأ قو ه بالمنمراض الأ اتعريف علم  ( ومسببات الحسا    

 م  ا تلوث وا فسادغذي  لأ واع اد وتخزي  ا طعام وأ ا  ب حماي  ا

L60603284 (2-0)2 مشروع تطبيقي 

 ينتهي بعمل متكامل خلال ا فصل ا   اس ي ا رابع المجالات المعرف   الأ ا     لتخصصمشروع تطب قي في أح  

L60603291  (140-0)3 1الممارسة المهنية 

 .مع الجهات المعن   بموجب اتفاق ات ومذكرات تفاهم تكنو وج ا وتصن ع الأغذي  وتحل لها وصح  و لام  الاغذي  مجال ا ت  يب ا عملي في 

 

L60603292  (140-0)3 2الممارسة المهنية 

 مع الجهات المعن  .  مجال تكنو وج ا وتصن ع الأغذي  وتحل لها وصح  و لام  الاغذي   بموجب اتفاق ات ومذكرات تفاهما ت  يب ا عملي في 

 

 

 

 

 


